
つちかい、はぐくむ

良質の卵をつくるために、ニワトリはヒナの育成から

開始。飼育環境や飼料にこだわり、ニワトリの健康

状態にも気づかっています。農業という営みは、培

い、育み、自然の恵みを分かち合うこと。そして、愛

情たっぷりの人の手と、厳しい見極めで、いつでも

「本物」をお届けすること。私たち東山産業は、食卓

においしい笑顔を届けるために、まっすぐ、農業と向

き合っています。農は、自然と人の手が生み出す宝

です。

徹底した管理体制のもと、

良い卵は産まれる

東山産業の卵は、汚れやヒビを人の目とセンサーでダブル

チェック。お湯で殺菌洗浄した高品質の卵だけを選び抜

き、衛生管理・温度管理の行き届いた保管所から採れた

ての安心・安全な卵を食卓にお届けしています。

良質な卵をはぐくむために、常に黄身や殻の状態などを抜

き取り検査で確認し、飼育現場にフィードバックしていま

す。ひよこや母鶏の飼料は収穫した後、農薬を使用してい

ないポストハーベストフリー。飼育環境をトータル的に管理

する「一貫生産」だからこそ出来る高品質な卵を追求して

います。

良質な飼料をもとめて

母鶏のエサには、小豆島産オリーブの葉の粉末を

ミックス。「葉酸」が通常たまごに比べ1.7倍も含まれ

ております。さらに旨味を高めるよう、昆布の粉末も

ミックスされています。飼料で卵の品質が大きく左

右される為、安全にこだわり、農薬がもちいられて

いない飼料を使用しています。

卵黄党に贈る、朝採れ卵

東山産業の卵は、とろりとした質感の濃厚でコク

の深い卵黄が特徴の卵です。

卵黄うまみを最大限味わって頂けるよう、卵黄と卵

白のバランスが最も良いサイズを厳選しています。

朝、採れたての新鮮な卵をお届けします。

卵かけご飯や半熟ゆで卵で召し上がったり、卵黄

のうまみを活かしたプリンやケーキといったお菓子

づくりにもおすすめです。




